
                                Silvestermenü
Antipasti

Terrina di Rombo con Spuma di Melograno
Steinbuttterinne mit Granatapfelschaum

oder

Tartar di Manzo con Uovo di Quaglia
Rindertartar mit Wachtelei

oder

Insalata di Carciofi
Artischockensalat mit Pecorino und Minze

Zuppa

Crema allo Zafferano con Vongole
Safrancremesuppe mit Venusmuscheln

Primi
Cannelloni d'Oca in Salsa Foie Gras e Cotognata

Gänse-Cannelloni in Foie Gras Sauce und Quittengelee

oder

Ravioli neri ripieni di Crema di Piselli con Capesante saltate 
Schwarze Ravioli gefüllt mit Erbsencreme mit gebratenen Jakobsmuscheln

oder

Hausgemachte Tagliolini mit schwarzem Trüffel

Secondi
Schiena di Cerbiatto in Salsa al Barolo e Lardo con Sale Maldon al Cioccolato e Tortino di Maroni

Rehrücken in Barolosauce mit Lardo Speck, Schokoladen-Maldonsalz und Maronentörtchen

oder

Arrotolato di Pesce Spada con ripieno di Gamberi in Salsa di Cippollotto con Puré di Patate viola
Schwertfischröllchen gefüllt mit Garnelen auf Frühlingszwiebelcreme mit violettem Kartoffelpüree

Dolce

Semifreddo di Torrone con Salsa di Arance sanguinelle
Halbgefrorenes mit Torrone und Blutorangensauce

oder

Millefoglie con Crema alla Cannella con Salsa di Pere e Moscato d'Asti
Blätterteig mit Zimtcreme und Birnen-Dessertwein Kompott

Das 5-Gang Menü kostet 85 € pro Person


