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Rebslle

wilde Kiche

Mittagsmeni (Mo-Fr) : 22. Okt. bis 26. Okt.  bis 15:00h

Suppen

Afghanischer Linseneintopf '

Eine wiirzige Linsensuppe mit Gewiirzen aus dem Orient, Nelken, Zimt, Karotten, Tomaten... Getoppt
mit Friihlingszwiebeln und Granatapfelkernen ('uegom).

Tortellini in brodo - Tafelspitz & Gemiisebriihe *

Italienische Tradition, wenn der kiihle Herbst beginnt: Krdiftige Rinderbriihe mit Tafelspitz und
herzhaftem Gemiise. Dazu mit Rindfleisch gefiillte Tortellini. Getoppt wie jede fast jede Suppe in Italien

... mit Parmesan.

Vegehrische's Gericht

Schwibische Spitzle mit knusprigem Griinkohl “*

Frische schwdbische Spitzle angeschwenkt mit buntem Gemiise & Kise, getoppt mit knusprigem
norddeutschen Griinkohl.

Haupt’geﬁc‘\t’e

Buddha Bowl ™f

Hausgemachter Hummus, geréstete Kichererbsen, Basmati-Reis, gerdstete Artischocken, Zucchinimix,
Brokkoli angeschwenkt in Sesam-Ol, gewiirfelter Kiirbis mit Edamane. Alles getoppt mit gerdsteten
Kiirbiskernen.

Frisches Hirschgoulasch mit umbrischen Steinpilzen *
Frisch gekochtes Hirschgoulasch mit Steinpilzen aus Umbrien (der Heimat der besten italienischen

Steinpilze), Birnen-Rotkohl und Knédel, dazu als Fruchtnote ein Preiselbeer-Physalis-Chutney

Pasta & Co,

Caramelle mit Lachs *“'

"Bonbon"-Pasta gefiillt mit Lachs, angeschwenkt in einer Meerrettichsofle mit Dill, dazu ein bunter Salat.

Hausgemachtes Getrink der Woche
Sanddorn-Apfel-Zitronen Limonade

Tips not included. Allergene Zusatzstoffe: Erlduterungen zur Kennzeichnung auf der letzten Seite der Speisekarte
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