
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Kaminzimmerabend 
Muscheln – Kulinarische Küstenschätze 

 

 
 
 
 

                            
 Mehr Informationen finden Sie auf der Homepage www.landschloss-fasanerie.de 

Reservieren Sie unter Telefon 06332 / 973-0 | E-Mail reservieren@landschloss-fasanerie.de 



 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 

Menü 
 

Carpaccio und Tatar von Lachs , 

dazu Jacobsmuscheln mit Passionsfrucht und Shiso Kresse 

 

  
 

Miesmuscheln… 

- a la Provencial mit Tomaten, Kräutern und Knoblauch 
- in Rieslingsauce mit Wurzelgemüse 

… mit Baguette frisch aus dem Ofen 

 

  
 

Mango-Clafoutis mit Schokoladen-Eislolly  

und Sauce von exotischen Früchten 

 

  
 

Süßes zum Kaffee 


