
        Menu Della Settimana

Antipasti

Zuppa di Lenticchie € 11,00
Lentil soup

Gamberi arrostiti con Arachidi, Taralli, Rucola e Salsa cruda di Pomodoro € 18,00
shrimps with peanuts, Taralli, Rucola salad and fresh tomato sauce

Manzo affumicato su Polenta, Crema di Aglio e Demi glace € 16,00
Smoked beef with Polenta, garlic mousse and demi-glace

Primi

Farfalle al Ragú di Manzo giovane al Vino Primitivo € 18,50 
Farfalle Pasta with young beef ragout and Primitivo redwine

Paccheri con Salmone affumicato, Aneto, Capperi e  Crema di Finocchio e Porro € 18,50 
Paccheri with smoked salmon, dill weed, capers and leek, fennel, white wine cream

Risotto con Zucca, Radicchio, Taleggio e Noci di Cashew salati € 24,00
Pumpkin risotto with radicchio, Taleggio cheese and salty cashews

Secondi

Ossobuco con Puré di Patate al Nduia e Cavolo verde  € 36,00
Braised veal with mashed potatoes with Nduia and green cabbage

Pesce del Giorno con Contorni stagionali € 32,00 
Fish filet of the day with seasonal sides

Dolce

Panna Cotta € 8,50 
Panna Cotta

Tiramisú Classico € 8,50

Dolci dalla Lavagna
Daily desserts from the board

Alles wird hausgemacht!        Buon Appetito!


