
        Menu Della Settimana

Antipasti

Zuppa di Lenticchie con Zucca € 11,00
Linsensuppe mit Kürbis

Gamberi arrostiti con Arachidi, Taralli, Rucola e Salsa cruda di Pomodoro € 18,00
Garnelen gebraten mit Erdnuss, Taralli Crunch, Rucola und roher Tomatensauce

Manzo affumicato su Polenta, Crema di Aglio e Demi glace € 16,00
Geräuchertes Rindfleisch auf Polenta mit Knoblauchcreme und Demi-Glace

Primi

Farfalle al Ragú di Manzo giovane al Vino Primitivo € 18,50 
Farfalle Pasta mit Ragout vom Jungbullen mit Primitivo Rotwein

Paccheri con Salmone affumicato, Aneto, Capperi e  Crema di Finocchio e Porro € 18,50 
Paccheri mit geräuchertem Lachs, Dill, Kapern und Lauch-Fenchel-Weißweincreme

Risotto con Zucca, Radicchio, Taleggio e Noci di Cashew salati € 24,00
Kürbisrisotto mit Radicchio, Taleggiokäse und salzigen Cashews

Secondi

Ossobuco con Puré di Patate al Nduia e Cavolo verde  € 36,00
Geschmorte Kalbshachse mit Nduia-Kartoffelpüree und Grünkohl

Pesce del Giorno con Contorni stagionali € 32,00 
Fischfilet des Tages mit Beilagen der Saison

Dolce

Panna Cotta € 8,50 
Panna Cotta

Tiramisú Classico € 8,50

Dolci dalla Lavagna
Desserts nach Tagesangebot von der Tafel

Alles wird hausgemacht!        Buon Appetito!


