WEIHNACHTSMENU

Tataki vom Thunfisch
mit Mandarine, Gurke, Cashewkernen und Teriyaki-Gel

k%

Gebratene Rotschwanzgarnele
mit Bisque von Krusten- und Schalentieren und Vanille-Estragonol

k%

Hirschkalbsricken in Aromaten gebraten
auf Maronen-Pastinakengemise mit Kartoffel-Pilzroulade
und Portweinjus

%k

Gateau von Bratapfel, Mandeln und Madahiti-Vanille
mit Mascarpone Panna Cotta, Lebkuchenparfait
und Marzipansauce

4-Gang-Menu
114,00 € pro Person

VEGANES WEIHNACHTSMENU

Rote Bete mit Mandelcreme, eingelegten Birnen, Orangen
und Mandelcrumble

k%

Gnocchi di patate in cremiger Triuffelsauce
mit frisch geriebenem Perigord Truffel und Krauterol

k%

Gerosteter Sellerie
mit gebratenen Krduterseitlingen, schwarzen Nissen
und Portweingel

k3%

Gateau von Bratapfel, Mandeln und Madahiti-Vanille
mit Creme Bralée, Gewdlrz-Birnensorbet
und Marzipansauce

4-Gang-Menu
[14,00 € pro Person



