Aperitivo Alkoholfrei g‘ Aperitivo
Ramazzotti Arancia Wﬂ/‘t@ Prosecco Rosé

Tonic 0.11 7.20€
6.50 € 08.11.2026

Antipasto - Vorspeise

Austern Fines de Clair ,,pro Stiick“
Miesmuscheln ,,alla Marinara“
Aubergine Parmiggiana Art
Rinder Floten gebraten (Rinderknocken Mark )
Krduter Seitlinger ,Radicchio Tardivo und Polenta vom Grill

Pasta - Nudelgericht

Wirsing und Kartoffelsuppe
Spaghetti Knoblauch,Olivenél,Sardelle und Griinkohl
Linguine mit Kalbsragout und Champignons
Hausgemachte ,,Maltagliati“mit Frische Tomaten und Pecorino Romano

Pesce - Fischgericht

Seezungefilet ,,Involtini“ in ,,Amalfi“ Zitronen Sauce mit Stampfkartoffeln
Kleine portion Seezungefilet........
Rotbarbe in Kartoffel Kruste auf Ligurische Sofse mit Oliven
Orata aus ,,Malta“ fiir1 Person vom Grill
Branzino aus Kroatien fiir 1 Person vom Grill

Branzino aus Kroatien fiir 2 Personen vom Grill ,,pro Person*

Carne - Fleischgericht

Kalbsnieren und Kalbsleber gebraten mit Champignon
Bresse Huhn aus dem Ofen mit Paprika
Rinder Tomahawk fiir 1 person vom Grill (Ohne Knocken)

Rinder Tomahawk fiir 2 Person vom Grill ,pro Person

Weillwein Dessert
Manzoni Bianco 4 L 8.90 € FL. 26.70 € Panna Cotta mit Mango Creme
Trebbiano v. Fass UL 7.95€ Pistazien Sfogliatina und Schoko -Sahne Profitterols
Rotwein Vanillecreme

Rosso Toscano Riserva 0.251 7.95 €
Rose’

Rose” Castello Roncade %L 8.90 € Olivenodlteller ,pro Person*  1.50 €

Von Montag 9.11.bis 15.11
Hummerwoche im La Cambusa

3.95
18.80
15.95
15.95
16.95

8.90
13.95
17.95
16.80

29.95
26.50
28.80
29.50
34.95
34.95

27.80
28.50
31.50
29.90

8.90
8.90






