
 

 

     

P F I F F E R L I N G S  -  M E N Ü  
August 2019 

 

Pfifferlings-Cappuccino 
* * * 

Medaillons vom heimischen Wild 
auf Rahmpfifferlingen mit Patatini 

* * * 
Blaubeersüppchen 

mit Vanilleeis 
 

39,00 € 
 
 
 

 
Unsere Weinempfehlung 

 
 

Cidré 
Apfelperlwein Glas 0,2l   

3,50 € 
 

Entre-deux-Mers AC 
Trockener Weißwein 

Bordeaux – Frankreich 
0,75l   24,90 € 
0,2l      7,00 € 

 

 
V O R S P E I S E N   

 
Pfifferlings-Cappuccino 

5,90 € 
 

In roten Linsen gebackene Zanderbällchen 
mit Pfifferlingssalat und Mango-Chutney 

10,90 € 
 
 

H A U P T G E R I C H T E   
 

Flammkuchen mit Pfifferlingen, 
Rucola, Parmesan und Kirschtomaten 

12,00 € 
 

Buntes Blattwerk   
mit pochierten Birnenspalten, Taleggio und 

karamellisierten Walnüssen 
14,90 € 

 

Kalbsrückensteak (200g) 
auf Rahmpfifferlingen und Tagliarini 

29,90 € 
 

Duroc Schweinekotelett (400g) 
auf buntem Pfannengemüse 

29,90 € 
 

Ofenkartoffel  
mit Kräuter-Sauerrahm und  gebratenen Pfifferlingen 

13,90 € 
 

Glacierter Schweinebauch 
auf Rahmpfifferlingen mit Patatini 

15,90 € 
 

Medaillons vom heimischen Wild 
auf Rahmpfifferlingen mit Patatini 

27,90 € 
 
 

D E S S E R T  
 

Blaubeertörtchen 
mit Ziegenfrischkäse 

6,90 € 
 


