Dunehfiivung und

Tlachbereitung Jhver
‘VMMLQ, inklusive

innovativem, auf Wunsch auBer-gewshnlichem
Catering, der Vermittlung von Kunstlern,
Technik und der Schaffung der gesamten
Infrastruktur auf lhrem Geldnde, bei uns im
Resort, direkt am See oder einer anderen
Location. Alles aus einer Hand.

Wir entwickeln ein Tages- oder Abend-
programm mit unterhalsamen Elementen

der Mitarbeiterbelohnung, -motivation oder
Kundenbindung. Auf Wunsch stehen auch die
Familien Ihrer Mitarbeiter oder Geschdfts-
partner im Fokus.

Berer als fehmettertinge
im Bauch

Food-Strecke mal anders: Wir bauen Ihnen
einen auBergewdhnlichen kulinarischen Erleb-
nispfad mit Smoker, Assi-Tonne mit Wokpfan-
ne, Flammlachsstation, Grillstrecke und vielem
mehr. Hier zaubern wir fur lhre Gdste vom
klassischen Grill-Sortiment Uber Porterhouse-,
T-Bone- und Tomahawk-Steaks, Garnelen und
Wok-GemUse bis hin zu Spanferkel oder Wild-
schwein am Spief.

Uber uns

Im 2016 er6ffneten See- und Waldresort
Grobern agiert ein junges Team kreativer
Mitarbeiter, die ihr Handwerk verstehen und
die Winsche ihrer Gaste mit Lust und Freude
erfullen. Eine Freude, die man bei uns Uberall
spurt und die wir gerne auch in Ihr Event ein-
bringen mochten.

Ein Angebot der
see- und waldresort grobern GmbH

Alte ChausseestraBe 1
06774 Muldestausee
+49 34955 230 000
+49 34955 230 009
bankett@seeresort-groebern.de
www.seeresort-groebern.de

RUdiger Teske

Resortdirektor, der in den letzten
25 Jahren nahezu 1000 Events
aller Couleur veranstaltet und auch
gastronomisch begleitet hat.

Stefanie Hofmann

Restaurantleiterin, die viele Jahre

in der Planung und Durchfuhrung
von Mdrkten und Stadtfesten in
Mitteldeutschland aktiv war und
dadurch auch auf ein in Jahrzehnten
entstandenes Netzwerk zurickgrei-
fen kann.

Rene Bottger

Kuchenchef, der sein Handwerk in
ausgesuchten Hausern im In- und
Ausland erlernt hat. u.a. als Privat-
koch der schwedischen Adelsfamilie
Lennart Bernadotte an deren Wohn-
sitz auf der ,Mainau” und bei ihren
Reisen in alle Welt.




