
Herzlich Willkommen im Restaurant 

„WALDELEFANT“ 

Speisekarte 
 

Suppen          Euro 

 

Pastinakensüppchen              5,80 € 
mit Kartoffelchips              

Kräftige Rinderbouillon             5,50 € 
mit Kräuterflädle 

 

Vorspeise 

 

Frisch geräucherter Welsspieß                    8,80 € 
mit lauwarmem Kartoffelsalat und Sauce Tartar           

 

Salate vom Buffet 

 

Kleiner Salatteller         5,00 € 

Großer Salatteller                       9,90 € 

Wählen Sie aus einer großen Vielfalt an frischen Salaten,  

köstlichen Dressings und hausgemachten Antipasti           

 

   Hauptgänge mit Fisch   

 

 

Frisch geräucherter Welsspieß                 12,80 € 
mit lauwarmem Kartoffelsalat und Sauce Tartar          

Lachsnudeln                    15,00 €  
Pochierte Würfel vom Lachs mit Tagliarini und leichter Weißweinsauce  

Zanderfilet                    19,90 €  
auf gedünstetem Gurkengemüse mit Petersilienkartoffeln  

Filet von der Maräne                  17,90 €  
mit einer leichten Weißweinsauce, Petersilienkartoffeln  

und kleinem Beilagen-Salat vom Buffet  

Unser Fisch kommt, wann immer unser Fischer Markus Lingner was im Netz 

hat, frisch aus dem Gröberner See.               



 

 

 

 

   Hauptgänge         Euro   
    

 

Buntes Pfannengemüse          10,90 € 
mit Schupfnudeln                

Gespickte Maishähnchenbrust         14,90 €   
mit spanischer Chorizo auf Champagnerkraut und Petersilienkartoffeln  

Original Wiener Schnitzel          18,50 €   
mit Petersilienkartoffel und kleinem Beilagen-Salat vom Buffet     

In Portwein geschmorte Kalbsbäckchen        25,00 €  
mit Kartoffel-Selleriestampf und Kirschtomaten           

Gesottener Kalbstafelspitz           19,00 €   
mit Meerrettichsauce, Kartoffelklößen und kleinem Beilagen-Salat vom Buffet      

250g Rumpsteak           26,90 €   
mit Kräuterbutter, Rosmarinkartoffeln und gratinierter Tomate      

 

 

  Desserts   

 

Trilogie vom Sorbet            6,90 €     

Lauwarmer Schokobrownie            5,50 €  
mit Vanilleeis und Schokosauce   

Kleine Käseauswahl               7,20 €  
mit Mangochutney und Trauben               

 

 

Liebe Gäste, 
schön, dass Sie bei uns im Restaurant „Waldelefant“ sind. 

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und guten Appetit. 
 

Ihr Team vom See- und Waldresort Gröbern 
 
 

**** Für Allergiker auf bestimmte Stoffe und Zutaten, fragen Sie beim Restaurant-Personal nach den 
hinterlegten Nachweisen nach Al 

 



Getränkekarte 

 

Apéritifs        Euro 
        

Sekt Cuvée J. Oppmann       0,1l    3,50  
Sektkellerei J. Oppmann I Deutschland I Würzburg 
 

Prosecco Frizzante DOC       0,1l    2,50  
Callezione Insieme I Italien 
 

Sekt „Waldelefant“        0,1l    3,00  
Sektkellerei J. Drathen I Deutschland I Rheinhessen 
 

Champagner Moét Chandon      0,1l  18,00       
Brut Champagner I Frankreich 

 
Martini          0,05l    4,00 
Bianco I Rosso I Dry 
 

Sherry Sandemann        0,05l    2,50    
Sweet I Medium I  Dry 
 

Porto Sandemann        0,05l    3,50 
Fine Tawny Porto 
 

Pernod Ricard        0,04l    4,50 
 

Lillet blanc         0,05l    4,00 
 
Gin and Tonic            7,50    
Dry Gin Hendricks I Tonic 
 

Aperol Sprizz            4,90 
Aperol I Sekt I Mineralwasser  
 

Hugo              4,90 
Holunderblüte I Sekt I Mineralwasser 
 

Lillet Wild Berry            5,50 
 

Martini Tonic             6,50 
 

Wodka Lemon            6,50 
 
 
 

Champagner-Cocktails      
       

Kir          0,2l    5,50 
Weisswein I Cassis 
 

Kir Royal         0,1l  18,00 
Champagner I Cassis 

  



 

Wasser I Erfrischungsgetränke      Euro
         

 
Selters        0,25l I 0,75l       2,50 I 5,00 
Spritzig I medium I naturell 
 

Coca Cola I Coca Cola light     0,2l I 0,4l       2,90 I 4,90 
Sprite         0,2l I 0,4l       2,90 I 4,90 
Fanta         0,2l I 0,4l       2,90 I 4,90 
Rote Fassbrause       0,2l I 0,4l       2,90 I 4,90 
 

Schweppes        0,2l I 0,4l       2,90 I 4,90 
Ginger Ale I Bitter Lemon I Tonic 
 

Eistee der Saison       0,33l          4,00 
 
 

Säfte I Saftschorlen         
         

Sachsenobst        0,2l I 0,4l       2,90 I 4,90 
Apfelsaft I Orangensaft I Kirschnektar I BananennektarI Grapefruitsaft I Tomatensaft 
 

Smoothie der Saison      0,4l          5,00 
 
 

Biere  vom Fass          
        

Radeberger Pils       0,3l I 0,5l       3,20 I 4,90 
Köstritzer Schwarzbier      0,3l I 0,5l       3,20 I 4,90 
Schöfferhofer Hefeweizen hell     0,3l I 0,5l       3,20 I 4,90 
 

Biermischgetränke         
        

Radler        0,3l I 0,5l       3,20 I 4,90 
Radeberger Pils I Zitronenlimonade 

Diesel         0,3l I 0,5l       3,20 I 4,90 
Radeberger Pils I Coca Cola 

Weizenradler        0,3l I 0,5l       3,20 I 4,90 
Schöfferhofer Hefeweizen I Zitronenlimonade 

Colaweizen        0,3l I 0,5l       3,20 I 4,90 
Schöfferhofer Hefeweizen I Coca Cola 

 

Flaschenbiere          
        

Schöfferhofer Hefeweizen dunkel I alkoholfrei   0,5l        4,50 
Köstritzer Kellerbier       0, 5l        4,50 
Vitamalz        0,33l        3,00 
Clausthaler alkoholfrei      0,33l        3,00 

 



Unsere Weinempfehlung 

 

Offene Weißweine      EURO

              

Müller Thurgau, Naumburger Göttersitz    0,2l I 0,5l      6,50 I 13,80 
trocken I Weingut Seeliger I Saale-Unstrut I Deutschland 
leicht und fruchtig, idealer Schoppenwein 

 
Weißburgunder QbA      0,2l I 0,5l     6,50 I 13,80 
trocken I Weingut Bischoffingen I Endingen am Kaiserstuhl I Baden I Deutschland 
Mit einem zarten Duft nach Äpfeln und Citrus. Unser Weißburgunder  
zeichnet sich mit einer angenehmen, erfrischenden Säure als ein vielseitiger 
verwendbarer Menüwein aus. 

 
Müller Thurgau QbA      0,2l I 0,5l     4,90 I 10,40 
halbtrocken I Weingut Bischoffingen I Endingen am Kaiserstuhl I Baden I Deutschland 
Dieser Müller Thurgau fasziniert durch ein dezentes Muskatbukett und seine  
vitale Struktur. 

 
Chardonnay IGP       0,2l I 0,5l     5,50 I 11,80 
trocken I Luc Chavalier I Languedoc I Frankreich 
runder, trockener Weißwein mit angenehmer Säure und 
feinen Aromen von gelbem Pfirsisch, Birnenkompott und Quittenfleisch. 

 
Bacchus QbA       0,2l I 0,5l     6,90 I 14,80 
lieblich I Josef Drathen I Nahe I Deutschland 
Saftig-frischer Bacchus. Dieser süffige Weißwein mit seiner Süße passt gut zu  
Vorspeisen und wird auch gern als Schoppenwein gereicht. 

 
 
 

 

Offene Roséweine       
             

 
Pink rosé St. Laurent      0,2l I 0,5l     7,50 I 18,70 
halbtrocken – feinherb I Weingut Tina Pfaffmann I Pfalz I Deutschland 
Ein himmlisch-pinkfarbenes Bukett aus Anklängen aus Erdbeeren, Himbeeren, Kirschen 
und floral-kräutrigen Nuancen. Frisch und sommerlich! 

 
Saigner Rosé Cuvée      0,2l I 0,5l     7,60 I 18,90 
halbtrocken I Weingut Markus Schneider I Pfalz I Deutschland 
himbeerrot mit erdbeerroten Reflexen; primäre Aromen von Brombeeren, 
schwarzen und roten Johannisbeeren sowie Himbeeren. Beerig-saftiger Rosé  
aus der Pfalz mit großer Fruchtfülle und guter Balance zwischen Opulenz und Eleganz. 

 
 
 
 

 

 



 
 
 
Offene Rotweine       EURO

              
 
Dornfelder, Naumburger Göttersitz    0,2l I 0,5l     8,50 I 18,50 
trocken I Weingut Seeliger I Saale-Unstrut I Deutschland 
Rubinroter fruchtiger Wein mit kräftigem Bukett, erinnert an den  
Duft von Wildkirschen 

 
 
Spätburgunder QbA      0,2l I 0,5l     6,50 I 13,80 
trocken I Weingut Bischoffingen I Endingen am Kaiserstuhl I Baden I Deutschland 
Dieser Wein ist sehr fruchtig und ausgewogen. Er hat ein klares und dichtes Rot und sein feinherbes 
Aroma wird bestimmt von reifen Kirschen und Schokolade.  

 
 
Dornfelder, Qualitätswein      0,2l I 0,5l     5,90 I 12,50 
halbtrocken I Josef Drathen I Rheinhessen I Deutschland 
Halbtrockener Rotwein  mit einer rubinroten Farbe und samtigem Geschmack.  
Neben seinem rebsortentypischen Bukett hat er eine dezente Restsüße.  

 
 
Merlot IGP        0,2l I 0,5l     5,50 I 11,80 
trocken I Luc Chavalier I Languedoc I Frankreich 
Trockener, typischer Merlot mit würziger Nase. Im Abgang belohnt er mit einem  
samtigen, langanhaltendem Finale. 

 

Weinschorle weiß I rosé I rot     0,2l I 0,5l     4,90 I  8,90 
 

 
Sekt und Champagner 
            

  
 

Veuve Clicquot Brut       0,75l   79,00 
Champagne I Frankreich  

 
Geldermann Carte Blanche     0,75l   38,00 
Privatsektkellerei Geldermann I Breisach I Deutschland 

 
Sekt Cuvée J. Oppmann      0,75l   29,00 
Sektkellerei J. Oppmann I Deutschland I Würzburg 

 
Sekt Waldelefant       0,75l   22,50 
Sektkellerei J. Drathen I Deutschland I Rheinhessen 

  



Spirituosen und Longdrinks 

Kräuter I Bitter       EURO
    

Amaro Ramazotti       2cl I 4cl       2,50 I 4,00 
Fernet branca       2cl I 4cl       2,50 I 4,00 
Jägermeister        2cl I 4cl       2,50 I 4,00 
Heidebrand        2cl I 4cl       2,50 I 4,00 
Becherovka        2cl I 4cl       2,50 I 4,00 
Underberg        2cl         3,00 
 

Weinbrand I Cognac      

 
Chantré         2cl I 4cl       2,50 I 4,00 
Carlos I        2cl I 4cl       3,50 I 7,00 
Imperial Brandy de Jerez 

Hennessy        2cl I 4cl       4,50 I 9,00 
 

Obstbrände      

 
Scheibel Badische Obstbrände     2cl I 4cl       3,50 I 7,00 
Williams Birne I Mirabelle I Himbeere 

Grappa Marzadro       2cl I 4cl       3,50 I 7,00 
 

Liköre 

 
Scheithauer Heidebrand Spezialitäten    2cl I 4cl       2,50 I 4,00 
Chilli I Haselnuss I Bratapfel 

Baileys Original       2cl I 4cl       2,50 I 5,00 
Likör 43        2cl I 4cl       2,50 I 5,00 
Cointreau        2cl I 4cl       2,50 I 5,00 
 

Klare 

 
Nordhäuser Doppelkorn      2cl I 4cl       2,00 I 4,00 
Maltheser Aquavit       2cl I 4cl       2,50 I 5,00 
Ouzo         2cl I 4cl       2,50 I 5,00 
Wodka Grey Goose       2cl I 4cl       4,50 I 9,00 
Absolut Wodka       2cl I 4cl       2,00 I 4,00 
Wodka Three Sixty       2cl I 4cl       2,50 I 5,00 
Sierra Tequila        2cl I 4cl       2,50 I 5,00 
Silver I Gold 

 
 
 
 
 



 

Whisky I Whiskey       EURO 

 
Johnnie Walker Black Label 12 Jahre    2cl I 4cl     3,50 I   7,00 
Blended Malt Whiskie  

Ballantines Finest       2cl I 4cl     2,50 I   5,00 
Blended Whiskie 

Jim Beam        2cl I 4cl     2,50 I   5,00 
Bourbon Whiskey 

Wild Turkey        2cl I 4cl     2,50 I   5,00 
Bourbon Whiskey 

Jack Daniels        2cl I 4cl     3,50 I   7,00 
Rye Whiskey 

Auchentoshan Heartwood      2cl I 4cl     4,00 I   8,00 
Single Malt 

Jameson        2cl I 4cl     3,00 I   6,00 
Irish Whiskey 

Oban 14 Jahre       2cl I 4cl     6,00 I 12,00  
Scottish Whisky 

 
 

Rum      

 
Captain Morgan        2cl I 4cl     2,50 I   5,00 
Havanna Club        2cl I 4cl     3,00 I   6,00 
Bacardi        2cl I 4cl     3,00 I   6,00 
 

Longdrinks      

 
Whiskey Cola               7,50 
Jack Daniels oder Jim Beam I Cola 

Wodka Cola                6,50 
Absolut Wodka I Cola 

Captain Morgan Cola              7,50 
Captain Morgan I Cola 

Havanna Cola               7,50 
Havanna Club I Cola 

Bacardi Cola                7,50 
Bacardi I Cola 

Cuba Libre                7,50 
Havanna I Cola I Limette 

Wodka Lemon               6,50 
Absolut Wodka I Bitter Lemon 

Gin and Tonic               7,50 
Dry Gin Hendricks I Tonic 

 
… alle Longdrinks werden mit 4cl Spirituosen serviert 
 

 



 

Heißgetränke 

 

Dallmayr-Kaffee-Spezialitäten    EURO 

            

Tasse Kaffee Créme              2,60 
Pott Kaffee Créme                 4,90 
Espresso                  2,30 
Espresso Macchiato              2,30 
Doppelter Espresso                 3,60 
Cappuccino                  3,60 
Milchkaffee                  3,60 
Latte Macchiato                 3,60 
Heiße Schokolade                 3,60 
 
… alle Heißgetränke auf Wunsch auch mit Vanille- oder Karamellsirup 
 
 
 

Dallmayr-Tee-Spezialitäten       

 
 
Die Tee-Spezialitäten werden im Tee-Glas serviert.   Glas       2,50 
 
Schwarzer Tee 
Darjeeling First Flush I Earl Grey 
 

Grüner Tee  
Japan Sencha I Gensing-Ingwer 
 

Aromatisierter Tee 
Rooibos Vanille I Rooibos Mango-Maracuja 
 

Kräutertee 
Garten der Provence 
 

Pfefferminztee 
 

Kamillentee 
 
 


