Bistro

Ribslle

Wilde Kiche

M'rttagsmenii (Mo—Fr): 16.Se-pt bis ‘ZQ.SePt bis 1500k

Suppe
Afghanischer Linseneintopf (vegan) 7,00

Eine wiirzige Linsensuppe mit afghanischen Gewiirzen, Nelken, Zimt, Orange, Karotten, Tomaten... Getoppt mit
Friihlingszwiebeln und Granatapfelkernen (vegan).

Curry-Hiihnchen-Eintopf' 8,00
Ein Hdihnchen-Eintopf mit Kiirbis, Porree, Curry, Karotten, Kokosmilch, Zwiebel & Piment.

Vegetarisches Gericht

. . . f.
Reisnudel & Gemiise Asia Style ©"8 (Vg™ 8,90
Reisnudeln angeschwenkt in Soja-Sofie, Koriander & Sesam. Dazu frisches buntes gegartes Gemiise.
Hauptgerichte
Buddha Bowl ™ (e 9,90

Hausgemachter Hummus, Basmati-Reis, Rotkohl in Orangensofie, Stiffkartoffel, Brokkoli angeschwenkt in Sesam-

Ol & Ratatouille. Alles getoppt mit gerdsteten Kiirbiskernen. .....
..... und dazu Hdhnchenbrust-Streifen + 2,00 €

Polpette in umido & Siidtiroler Speckknodel %’ 11,90

RindsfleischklofSchen in einer Sofse aus Tomaten, Zwiebel, & Rotwein. Dazu gibt es hausgemachte Speckknédel &
Krautsalat.

Business Lunch
Eine Vorspeise und ein Pastagericht fiir € 8,90

Primo:
Kleiner gemischter Salat oder kleiner Linseneintopf (siche oben)

Secondo:
,¢,K

Spaghetti all’Amatriciana *

Spaghetti mit einer Sofle mit Guanciale aus Amatrice (leider vom Erdbeben zerstort) & Cherry-Tomaten.

oder

1cili ,¢,h tarisch
Pasta al Pesto Siciliano a,c,h (vegetarisch)

Pasta mit hausgemachtem Pesto Rosso aus getrockneten Tomaten, Kdse & Walniissen . Con Grana Padano.

Hausqemachtes Getrink der Woche

Mango-Spritz-Cocktail (ohne Alkohol) 2,80

Tips not included. Allergene Zusatzstoffe: siehe letzte Seite der Karte Tips not included ....



