
Tips not included.                 Allergene Zusatzstoffe: siehe letzte Seite der Karte                                                                                Tips not included ….

Mittagsmenü (Mo-Fr):    29.Juni bis 03.Juli bis 15:00h

Suppe 

Afghanischer Linseneintopf (vegan) i 7,90
Ein Linseneintopf mit orientalischen Gewürzen, Zwiebeln, Karotten, Tomaten und mit hausgemachter
Gemüsebrühe. Getoppt mit Grantapfelkernen, Frühlingswiebel & Minze.

Vegetarisches Gericht

Gnocchi alla Romana a,c,d 9,90
Hausgemachte Gnocchi nach römischer Art, mit Gries, Parmigiano. Überbacken mit Tomatensoße mit viel
Basilikum & Grana Padano. Dazu einen gemischten Salat.

Hauptgerichte

Buddha Bowl  h, f (vegan) 9,90
Hausgemachter Hummus, Vollkorn Reis grüne Linsen & Wildreis, Edamane Salat mit gröstete
Kichererbsen, Ofengemüse, Brokkoli angeschwenkt in Sesam-Öl . Alles getoppt mit gerösteten Kürbiskernen
& Granatapfel.
….. und dazu Hähnchenbrust-Streifen + 2,00€

Urlaubssalat mit Chorizo oder Feta a,c,i,k,j 9,90
Ein Salat wie im Urlaub. Gemischte Früchte & Salat mit hausgemachtem Dressing. Als Wahl mit Chorizo
oder Feta. Lassen Sie sich überraschen.

Business Lunch

  Eine Vorspeise und ein Pastagericht für      € 8,90

Primo:
Kleiner Salat oder kleine Suppe

Secondo:
Pasta all´Amatriciana a,c,k

Pasta mit Guanciale, Tomate, Peperoncino e Pecorino. 
oder 

Ravioli Steinpilze mit Kräuterpesto a,c,h

Ravioli gefüllt mit Steinpilzen angeschwenkt in einen hausgemachten Kräuterpesto mit gerösteten Mandeln.
Mit Grana Padano.

Hausgemachtes Getränk der Woche

Mango-Orangen Spritz (alkoholfrei) 2,80


