
Herbstliche
Küche

R E S T A U R A N T  W A L D E L E F A N T

VORSPEISEN    

Kürbiscremesuppe 5,90 € 
mit Ingwerschaum und Sesam-Knusperblatt 

Gebackener Kürbis 9,80 € 
mit Radicchio, Balsamico-Ahorn-Dressing  
und karamellisiertem Ziegenkäse dazu  
Mango-Chutney

HAUPTGERICHTE
Thaicurry 12,90 € 
mit Kürbis und Wildreis

zusätzlich mit: 
Gebratenen Hähnchenbruststreifen 17,90 € 
5 gebratenen Black Tiger Garnelen 24,90 €

Kürbisflammkuchen 12,90 € 
mit geräucherter Entenbrust 

Wildmedaillons        24,90 € 
mit Pfifferling-Kürbisgemüse  
und Dauphine Kartoffeln

Saftiger Rindfleisch Burger         17,90 € 
mit gegrilltem Kürbis, Bacon, Cheddar-Käse  
und Guacamole dazu Kartoffel Dippers mit  
sour cream

Wilde Brotzeit         12,90 € 
mit Allerlei hausgemachte Wurst vom  
heimischen Wild, Käse, Butter, Schmalz  
und Brot

DESSERTS  

Birnen-Kürbisstrudel 7,90 € 
mit zartschmelzendem Vanilleeis,  
Kernöl und karamellisierten Kernen

Kürbiscremesuppe

***

Wildmedaillons  
mit Pfifferling–Kürbisgemüse 

und Dauphine Kartoffeln

***

Birnen- Kürbisstrudel

Federweißer - der neue Wein
lieblich
0,2l  4,20 €
0,5l  7,90 €

Bischoffinger Müller Thurgau
Weingut Bischoffingen I Endingen am  
Kaiserstuhl I Baden I Deutschland
halbtrocken
0,2l  4,90 €
0,5l  10,40 €

Menü

     Unsere 
Weinempfehlung

34,90 €


