
         Menu Della Settimana 
 

Alles wird hausgemacht!                Buon Appetito! 

 

Antipasti 
 

Crema di Asparagi bianchi, Melissa e Aglio nero       € 9,50 

Spargelcremesuppe mit Melisse und schwarzem Knoblauch 
 

Salmone, Gazpacho di Piselli, Stracciatella e Caviale di Salmone     € 15,50 

Marinierter Lachs mit Erbsen-Gazpacho, Stracciatella Käse und Lachskaviar  

 

Ceviche di Bue con Misticanza, Tapioca e Asparagi selvatici      € 14,50 

Mariniertes Ochsenfilet mit Wildkräutersalat, Tapioca und wildem Spargel 
 
 

Primi 
 

Tagliatelle Paglia e Fieno, Ragú d’Agnello e Pecorino       € 15,00 

Tagliatelle mit Lammragout und Pecorino 
 

Lasagna di Asparagi con Crema di Limone e Zafferano       € 14,50 

Lasagne mit grünem und weißem Spargel, Zitronencreme und Safran 
 

Fusillone con Zucchine, Fiori di Zucca, Triglia e Crumble di Taralli     € 16,00 

Fusilloni mit Zucchini, Zucchini-Blüte, Rotbarbe und Taralli (Teigkringel) 
 

 

Secondi 
 

Carré d’Agnello, Patate, Melanzane in agrodolce        € 28,00 

Lammkarree mit Kartoffelmix und süß-sauren Auberginen 
 

Tonno, Sesamo bianco, Zucchine alla scapesce, Riso venere  € 28,00 

Thunfischsteak mit Sesam, Zucchini und schwarzem Reis 

Dolce 
 

Fragole, Vaniglia, e Cioccolato bianco         € 8,50 

Komposition aus Erdbeeren, Vanilleeis und einer Sauce aus weißer Schokolade 
 

Tiramisú Classico           € 7,50 

 

Panna Cotta, Rabarbaro, Moscato          € 7,50 

Panna Cotta, Rhabarber, Moscato  


