Silvester Menii 2024

AVERICAN-BAR coN CaNapg

- Canape di Fegato (Leber-Canap¢)
- Canape di Melanzane (Aubergine-Canape)
- Cucchiaio di Lenticchie e Cotechino (Linsen und Cotechino Loffel)

ANTIPASTI
- Vitello Tonnato (Kalb mit Thunfischsof3e)

- Salmone Affumicato con Insalata di Puntarelle (Geriducherter Lachs mit Chicorée-Salat)

- Tartara di Tonno (Thufisch Tartar)

Weinbegleitung: Pietraincatenata 2021 Maffini - Fiano

- Carciofi al Vino Bianco (Artischocken in Weillwein)

- Radicchio Grigliato su Crema di Gorgonzola (Gegrillter Radicchio auf Gorgonzola-Creme)

- Zucca Marinata (Marinierter Kiirbis)

Weinbegleitung: Oltre il Bosco Ghemme 2013 Brigatti - Nebbiolo

Prm Piatn

- Risotto Frutti di Mare (Meeresfriichte-Risotto)
- Ravioli del Plin ripieni di Anatra al Burro (Ravioli gefiillt mit Ente in Buttersof3e)
- Tagliolini al Tartufo Bianco d”Alba (Tagliolini mit weil3em Triiffel aus Alba)

Weinbegleitung: Sacrissassi Rosso 2012 Le Due Terre - Schioppettino ¢ Refosco

Seconpi

- Filetto di Manzo rosa alle Erbe, riduzione di Vino e Scalogno Glassati (Rinderfilet Rosa in Krdutermantel
auf Topinambourcreme und Rotweinreduktion mit glasierten Schalotten)

Weinbegleitung: Vento 2011 Fossi - Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Malbec, Merlot

DessERT

- Montblanc, Crema di Castagne, Panna Cotta
Weinbegleitung: Champagne / Franciacorta

Das Abendessen beginnt um 20:00 Uhr; wir bitten unsere geschétzten Giste, etwas frither zu kommen,
um gemeinsam einen Aperitif zu genieBen.

Kosten: 198 € pro Person

Im Preis enthalten sind Aperitifs, ausgewihlte begleitende Weine, Digestifs und Kaffee



