
                                                                                                                    

                                                                                                                                                    
                                                                                                                                      

Antipasto - Vorspeise €

Miesmuscheln „Marinara Art“ 14.95

Austern „Fine de Clair“ pro Stück 3.80

Sardellen in Saòr „Venezianische Spezialität“ 12.30

Frische Sardellenfilet (Alici) und Auberginen gebacken 13.95

Zucchini Blüten gebacken mit Mozzarella in Carrozza 14.95

Frischer Weißer Spargel aus Deutschland mit Butter, Speck und Coppaschinken 19.30

Pasta - Nudelgericht

Spargel - Kartoffelcremesuppe 8.40

Pappardelle mit Lachs und Zucchini 15.90

Spaghetti mit Edelvenusmuscheln und Miesmuscheln 14.95

Hausgemachte Ravioli mit Ricotta und Spargel gefüllt in Butter und Salbei 14.50

Pesce - Fischgericht

Fischsuppe „Ligurische Art“ 26.90

Seezunge für 1 Person vom Grill 31.90

Branzino aus Kroatien für 1 Person vom Grill 26.90

Lachsmedaillons gebraten in leichter Pernodsoße 24.95

Gamberi gebraten in Aglio Olio e Peperoncinosoße 24.95

Branzino aus Kroatien für 2 Personen vom Grill „pro Person“ 28.90

Carne - Fleischgericht

Kalbsmedaillons gebraten mit Spargel spitzen 28.95

Wildschweinmedaillons gebraten mit Maroni und Preiselbeeren 26.50

„unsere Neue“ Weinempfehlung „Siehe letzte Seite“

Weißwein Dessert

Trebbiano v. Fass                    ¼l     7.30 € Crema Catalana 8.30

Pinot Grigio                             ¼l     8.70 €     Fl.  26.10 € Mascarponemousse mit Erdbeeren 8.30

Rotwein Digestiv

Lambrusco „Pruno Nero“      ¼l    7.90 €      Fl.  23.50 € Limoncello                     5.50€

               Santa Cristina Antinori ¼l  8.70 €  Fl. 26.10 € Amaro Piemontese        5.50€

Tageskarte
29. März 2024

Aperitivo
Chiarli Blanc de Blancs Brut 

0.1l   7.20 € 




